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高熔點起司丁
嚴選熟成較久老切達起司

混合亞斯阿格乾酪

加上優質天然發酵奶油

添增起司風味

口感 Q 軟有彈性
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本期主打星-

高熔點起司丁
(原味、亞斯阿格、墨西哥、羅勒)

特色:嚴選熟成較久老切達起司

     混合亞斯阿格乾酪。加上優質天然發酵奶油。

     添增起司風味，口感Q軟有彈性。

產品用途:西點製作及麵包內餡夾層運用，耐高溫烘烤。

1



6

烘焙食譜
Recipe



材   料
高粉 1000克

糖 100克

鹽 18 克

湯種 100克

BBA 3 克

濕酵母 30 克

葡萄種 300克

紐西蘭奶油 60 克

水 600克

內餡:

培根半片

黑胡椒

傑克胡椒乳酪絲 5克

分割重量:80G

烘焙筆記

辣味起士辣味起士

"感謝文師傅熱心提供食譜"3



材   料
高粉 1000克

糖 100克

鹽 18 克

湯種 100克

BBA 3 克

濕酵母 30 克

葡萄種 300克

紐西蘭奶油 60 克

水 600克

內餡:

培根半片

黑胡椒

傑克胡椒乳酪絲 5克

分割重量:80G

烘焙筆記

辣味起士辣味起士

"感謝文師傅熱心提供食譜"

烘焙筆記

奶 香

紅豆麵包
奶 香

紅豆麵包

材   料
中種:

高粉 500克

6倍濃縮奶 300克

水 300克

乾酵母 8 克

主麵糰:

高粉 500克

細砂糖 50 克

鹽 15 克

全蛋 1 顆

乾酵母 10 克

水 150克

紐西蘭奶油 100克

乾酵母 2 克

歐克皮:

中粉 1000克

紐西蘭奶油 500克

水 500克

鹽 10 克

泡打粉 10 克
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材   料
中種:

高粉 700克

水 400克

乾酵母 2克

主麵糰:

分割重量:800G

烘焙筆記

手撕吐司手撕吐司

300 克

100克

160克

高粉

湯種

糖

鹽 16 克

乾酵母 10 克

蛋 100克

牛奶 200克

水 50 克

紐西蘭奶油 80 克

內餡:

紅切達乳酪片
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分割重量:500G

烘焙筆記

義大利

甜椒麵包
義大利

甜椒麵包

材   料
高粉 1000克

糖 100克

鹽 18 克

湯種 100克

BBA 3 克

濕酵母 30 克

葡萄種 300克

紐西蘭奶油 60 克

水 600克

內餡:

黃椒 50 克

磨菇醬 15 克

九層塔葉 6 克
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烘焙筆記

傑克橄欖傑克橄欖

材   料
主麵糰:

鹽

高筋麵粉

細砂糖

奶粉

白吐司老麵

濕酵母

紐西蘭奶油

水

1000克

80 克

20 克

20 克

500克

20 克

80 克

580克

內餡:

傑克胡椒乳酪絲

橄欖
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起司運用
-烘焙篇-



01.德式香腸起司

使用產品: 美國帕瑪森粉、美國奶油乳酪

05.美國高鈣乳酪

使用產品: 120片起司片

使用產品: 乳酪絲

06.蔬菜起司

使用產品: 高熔點起司丁

02.蔓越莓起司

使用產品: 184片起司片

07.起司QQ

使用產品: 120片起司片

03.爆漿起司

使用產品: 帕瑪森粉

08.橄欖麵包

使用產品: 120片起司片

04.鮮奶起司
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使用產品: 帕瑪森粉、美國奶油起司

13.藍莓乳酪

使用產品: 奶油乳酪

09.莓果乳酪

使用產品: 雙色乳酪絲

14.啤酒好朋友

使用產品: 帕瑪森粉

10.帕瑪森咖哩培根

使用產品: 胡椒傑克乳酪絲、亞斯阿格

15.紐結起司

使用產品: 阿根廷帕瑪森粉、高熔點丁

11.鄉村乳酪麵包

使用產品: 高熔點起司丁

16.紐結起士

使用產品: 美國奶油起司

12.瑪爾貝克
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使用產品: 美國帕瑪森粉

21.帕瑪森蔥花捲

使用產品: 184片起司片

17.岩燒起司

使用產品: 紅切達乳酪片

22.切達起司貝果

使用產品: 胡椒傑克乳酪絲
         、艾摩塔乳酪

18.雙起司麵包

使用產品: 184片起司片

23.鮪魚起士捲

使用產品: 帕瑪森粉、紅切達乳酪片

19.帕瑪森三明治

使用產品: 紅切達乳酪片

24.紅切達超軟麵包

使用產品: 奶油乳酪

20.北海道乳酪
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使用產品: 雙色高丁、亞斯阿格
         、美國奶油起司
         

29.起司共合國

使用產品: 亞斯阿格

25.起司橄欖麵包

使用產品: 摩佐起司絲

30.火腿馬自拉

使用產品: 高熔點起司丁

26.法式起司羅勒松子

使用產品: 高熔點起司條

31.起司可頌

使用產品: 單色乳酪絲、高熔點起司丁

27.墨西哥辣椒

使用產品: 雙色高熔點起司丁

32.起司法國

使用產品: 高熔點起司丁

28.法式培根乳酪
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